MENUS RESTAURATION COMMUNALE

Du 27 au 31 juillet 2026 D A
-

Lundi 27 juillet Mardi 28 juillet Mercredi 29 juillet Jeudi 30 juillet vendredi 31 juillet
Paté de campagne Haricots verts a Tomates Macédoine Penne a la Féta et
et cornichons 'échalote vinaigrette remoulade a la tomate

Piémontaise au Salade de Pavé de hoki Saucisse de Nuggets de poulet
poulet coquillettes Toulouse grillée
Dinde Féta Courgettes Pommes de terre Brocolis au beurre
sautées persillées vapeur
Petit moulé nature Gouda Bleu Edam Emmental
Fruit Liégeois chocolat Tarte noix de coco fruit Flan nappé de
caramel

Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou d’approvisionnement

Liste des allergenes alimentaire
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Les différents labels présent
dans nos menus

BlO=lIssue de

l'agriculture biologique

IGP=Indication
géographique protégée

AOP=Appellation
d’origine protégée

Produit de la mer issu
d’une péche durable

Label rouge

HVE= Produit issu d’'une
exploitation a haute valeur
environnementale

Produit laitier de la ferme
" de Villemenard (Vignoux-
sur-Barangeon )

Produit issu d’'une
production local

Menu
végétarien

L’origine de nos viandes

viande issue d’animaux nés,
élevés, abattus et transformés
en Union Européenne.

UNION EUROPEENNE

k viande issue d’animaux
v / nés, élevés, abattus et
VIANDES 7
\v FRANGE transformés en France.

Les produits peuvent étre substitués
pour des raisons de saisonnalité
et/ou d’approvisionnement
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