Lundi 20 juillet

Concombres a

lestragon

Steak haché

Coquillettes

Brebicréme

Fruit

MENUS RESTAURATION COMMUNALE

Du 20 au 24 juillet 2026

Mardi 21 juillet

Crépe aux
champignons

Cuisse de poulet
grillée

Haricots verts
vinaigrette

Petit moulé nature

Flan patissier

Mercredi 22 juillet

Tomates sauce
vinaigrette

Pavé de hoki sauce
citron

Salade deriz

Coulommiers

Cocktail de fruits
au sirop

Jeudi 23 juillet

Betteraves

vinaigrette

Pané de fromage

Ratatouille maison

Saint nectaire

fruit

vendredi 24 juillet

Melon

Brochette de
poisson pané

Taboulé

Petit moulé ail et
fines herbes

Créme au chocolat

Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou d’approvisionnement

Liste des allergenes alimentaire
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Les différents labels présent
dans nos menus

V

L’origi

UNION EUROPEENNE

BlO=lssue de
l'agriculture biologique

IGP=Indication
géographique protégée

AOP=Appellation
d’origine protégée

Produit de la mer issu
d’une péche durable

Label rouge

HVE= Produit issu d’'une
exploitation a haute valeur
environnementale

Produit laitier de la ferme
de Villemenard (Vignoux-
sur-Barangeon )

Produit issu d’'une
production local

Menu
vegetarien

ne de nos viandes

viande issue d’animaux nés,
élevés, abattus et transformés
en Union Européenne.

viande issue d’animaux
nés, élevés, abattus et
transformés en France.

Les produits peuvent étre substitués

pour des raisons de saisonnalité
et/ou d’approvisionnement
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