MENUS RESTAURATION COMMUNALE
Du 16 juin au 04 juillet 2025

LUNDI 16 JUIN

MARDI 17 JUIN

MERCREDI 18JU|N\/f

JEUDI 19 JUIN

VENDREDI 20 JUIN

Carottes rapées @

Salade de pates au

Salade de tomates et

Rosettes et 45\

Salade de chou rouge

JEUDI 26 JUIN v

thon @ © A fetag . @ cornichons P |

Ré6ti de boeuf froid Colin meuniere AN
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[ Haricots beurre @l |moutarde  ¢%, ak
Fromage @ Yaourt aux fruits ___ ||Petits pois carottes ||Fromage
Pommes Fromage @ rouges @ Compote de pommes

Mousse au chocolat ||Biscuit sec | e Fromage‘ ¥
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LUNDI 23 JUIN MARDI 24 JUIN MERCREDI 25 JUIN VENDREDI 27 JUIN
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Radis beurre

Escalope de dinde a
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Salade composéegy

Gratin de gnocchisg

s

a8

Melon
Dos de colin sauce

homardine AA

=
Pommes de terre

Filet mignon de porc
Haricots verts ‘
Fromage @
Abricots

Paélla au poisson 4

Yaourt ala péche‘
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Poulet réti ¥ &
Ratatouille ..o

Fromage @

Crépes au sucre @@

Gratin de courgette%

Fromage‘
Fruit de saison

Lentilles #:2 Fromage ‘ Fromage blanc @ _. ||vapeur

Fromage Gateau maison Biscuit sec g Fromage @

Poire oo lle flottante @ @
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Les différents labels présent
dans nos menus

BlO=Issue de

l'agriculture biologique

IGP=Indication
géographique protégée

AOP=Appellation
d’origine protégée

Produit de la mer issu
d’une péche durable

Label rouge

HVE= Produit issu d’'une
exploitation a haute valeur
environnementale

Produit laitier de la ferme
de Villemenard (Vignoux-
sur-Barangeon )

Produit issu d’'une
production local

Menu
végétarien

L’origine de nos viandes

viande issue d’animaux nés,
élevés, abattus et transformés
en Union Européenne.

viande issue d’animaux
/ nés, élevés, abattus et

VIANDES 3

\vmme transformés en France.
—~

Les produits peuvent étre substitués

pour des raisons de saisonnalité

et/ou d’approvisionnement



