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MENUS RESTAURATION COMMUNALE

Du 05 mai au 16 mai 2025

VILLE DE FOECY

LUNDI 05 MAi

V MARDI 06 MA|

MERCREDI 07 MAI

JEUDI 08 MAI

VENDREDI 09 MAI

Carottes rapéesg

Salade composée

Radis beurre

Feuilleté au fromage

o on
Escalope de volaille ||Quiche au fromage [|Colin meuniére ,} Nuggets de volaille g
ala creme‘gﬁ/ BN Pommes de terre FE'R|E' Petits pois carottesﬁ“%/
Poélée de legumes Fromageg provencale =
Fromage @

Fromage Fraises Créme au chocolat‘ Compote de pommes
Ile flottante 'Y ) Biscuit sec

LUNDI 12 MAI MARDI 13 MA| v MERCREDI 14 MAI JEUDI 15 MAI VENDREDI 16 MAI
Sardines au beurred, |[Concombre Macédoine de Salade de)l_entilles Salade verte @

vinaigrette ® = |llégumes Y ) /

Jambon grillé 4'&/

Haricots verts

Couscous poulet et

Gratin dauphinois‘

Blanquette de dinde
Duo de carottes ¥ &

Y.m/
.....
L

Fromage blanc @

Dos de colin sauce au
beurre blanc @ AL
Pates “

MSC

Fromagejwi' Fromage ® | Biscuit sec -
Banane Salade de fruits Fromage ®
R Tarte aux pommesj
Liste des allérgenes alimentaire
ﬁ ' ,! O als , .f;m. FA E’L“A E_%OA
( i | ¥ % e @O 42

Les différents labels présent
dans nos menus

BlO=Issue de

l'agriculture biologique

IGP=Indication
géographique protégée

AOP=Appellation
d’origine protégée

Produit de la mer issu
d’une péche durable

7 B Label rouge

HVE= Produit issu d’'une
exploitation a haute valeur
environnementale

Produit laitier de la ferme
de Villemenard (Vignoux-
sur-Barangeon )

Produit issu d’'une
production local

Menu
végétarien

L’origine de nos viandes

viande issue d’animaux nés,
élevés, abattus et transformés
en Union Européenne.

*
UNION EUROPEENNE

k viande issue d’animaux
/ nés, élevés, abattus et

VIANDES ’
\ pe FRANCE transformés en France.

Les produits peuvent étre substitués
pour des raisons de saisonnalité
et/ou d’approvisionnement



