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MENUS RESTAURATION COMMUNALE
Du 19 mai au 30 mai 2025

VILLE DE FOECY

LUNDI 19 MAI

MARDI 20 MAI

MERCREDI 21 MAI

VJEUDI 22 MAI

VENDREDI 23 MA

Salade de betteraves

Boulette de boeuf

Salade de pommes de

terre au thon A‘

Rosettes et cornichons

Sauté de veau aux

Salade composée ®

Gratin de ravioles au

Crépes au fromage @l

Filet de colin meuniere

A
a la tomate /\/- Ré6ti de porc f:/ champignons ¢k fromage @ @ Haricots beurre[lEs
Riz s Carottes persillées Petits pois ™=
Fromage Fromage
Fromage ® Fromage Yaourt aux fruits rouges ||Gateau au chocolat Fruits au sirop
Poire = Compote de pommes |[Biscuit sec . @ o0
LUNDI 26 MAI MARDI 27 MAI MERCREDI 28 MAIl JEUDI 29 MAIl VENDREDI 30 MAI
Taboulé Salade de concombres ||Salade verte @

Poulet roti \4 k/

et mais @ .

o S <N
Pates a la carbonarav.um/
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Ratatouille . Steak haché fk/ on , , ,
Frites Fromage @ FERIE FERME
Yaourt nature ‘- Pommes
Biscuit sec | o Fromage @ 1«5
vl |[Fraises

Liste des allérgenes alimentaire
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Les différents labels présent
dans nos menus
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BlIO=Issue de
l'agriculture biologique
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IGP=Indication
géographique protégée

AOP=Appellation
d’origine protégée

Produit de la mer issu
d’une péche durable

Label rouge

HVE= Produit issu d’'une
exploitation a haute valeur
environnementale

Produit laitier de la ferme
) “h"*’ de Villemenard (Vignoux-
N sur-Barangeon )

Produit issu d’'une
production local

Menu
végétarien

L’origine de nos viandes

viande issue d’animaux nés,
3

élevés, abattus et transformés
Sl en Union Européenne.

Y k viande issue d’animaux
v

/ nés, élevés, abattus et

IANDES 7

\W'NE transformés en France.
il

Les produits peuvent étre substitués
pour des raisons de saisonnalité
et/ou d’approvisionnement



